
C E I A  E S P E C I A L

MESA DE FRIOS E ANTEPASTOS

Tábua de queijos nacionais e importados

Jamón, copa e salame italiano

Frutas frescas
(uvas, figos, peras e damascos)

Castanhas e nozes

Geleia de damasco e frutas vermelhas

Pães artesanais e grissinis

Caponata siciliana

Pastas de azeitonas e berinjela

SALADAS

Mix de folhas nobres com figos,
nozes e queijo brie

Salada natalina de peru defumado,
maçã verde e castanhas

Salada de camarão com manga
e molho cítrico

Salada de grãos com legumes assados

Salada de bacalhau com grão-de-bico

ASSADOS

Chester assado com ervas frescas

Tender glaceado com mel e especiarias

Pernil assado ao molho
de cerejas e laranjas

MOLHOS

Molho de vinho tinto

Molho de ervas finas

Demi-glace

Chutney de frutas natalinas

PRATOS QUENTES

Bacalhau com natas

Filé mignon ao molho de cogumelos

Massa fresca com queijo brie e damasco,
envolvida em manteiga e sálvia

Cuscuz marroquino com frutas secas

GUARNIÇÕES

Purê de mandioquinha

Batata gratin dauphinoise

Arroz com amêndoas

Farofa de castanhas

Legumes baby glaceados

CONFEITARIA

Cheesecake de Bisco�

Rabanada

Tartelete pecan pie

Rocher

Pudim de leite condensado

Guirlanda de Paris-Brest

Entremet de frutas vermelhas

Verrine Floresta Negra

Bombom de horchata

Bombom de creme catalão

Bombom tres leches

Bombom de café e Licor 43

PAGAMENTOS APENAS POR MEIOS ELETRÔNICOS.

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS
Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas
(avelã, nozes, castanha, amêndoas e pistache), peixes, frutos do mar, entre outros. Lei N° 6159 de 04/05/2017.


